
Le salse liguri di Naso&Gola portano sulla tua 

tavola tutta la genuinità della cucina di questa 

regione italiana. Preparate con ingredienti di pri-

missima qualità e nel rispetto dell’antica ricetta, 

sono la soluzione ideale quando vuoi servire i 

sapori della tradizione italiana o per vivacizzare 

il solito menù.

The Naso&Gola Ligurian sauces bring on your 

table all the genuinity of the cuisine of this 

north-west Italian region. Made with very high- 

quality ingredients and in respect of the ancient 

recipe, they are the perfect solution when you 

want to serve the traditional Italian fl avors or 

change the usual menu.
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SALSE LIGURI
 ligurian sauces
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 us@nasoegola.com

 Naso&Gola USA LLC
329 South Mayfair Avenue #524 
Daly City, CA 94015-1404
Phone: 650.756.6826 

 Naso&Gola S r l - Uninominale
Località La Villa 35/A - 43053 Compiano - Parma
uffi ci/offi ce: 
Tel. +39 (0)521 776970 - Fax +39 (0)521 706836 
magazzino/warehouse:
Tel. +39 (0)525 811208 - Fax +39 (0)525 306091

 www.nasoegola.com - info@nasoegola.com 

SALSE LIGURI
 ligurian sauces

Unico nel suo genere, il pesto alla genovese è il condimento ideale per insaporire tutti i tuoi piatti. Il suo 

ingrediente principale è il basilico ligure, una variante profumatissima della celebre piantina aromatica 

conosciuta e apprezzata già ai tempi degli antichi Greci, come dimostra il fatto che il suo nome deriva i 

dall’aggettivo greco “basilikon”, che signifi ca reale.

The one and only Genoese pesto is the ideal sauce to dress your dishes. Its main ingredient is the Ligurian 

basil, a very perfumed version of the famous aromatic plant already known and appreciated since the an-

cient Greece times, as shown by the fact that its name comes from the ancient greek “basilikon”, which 

means royal. 

PESTO ALLA GENOVESE EXTRA

Ingredienti: basilico, grana padano grattugiato, olio extra vergine di oliva, pinoli. Disponibili confezioni da 20 

orci da 90 g l’uno o 16 orci da 180 g l’uno. È inoltre possibile acquistare singolarmente lo speciale mastello 

da 1, 5 Kg.

EXTRA GENOESE PESTO 

Ingredients: basil, grated grana padano cheese, extra virgin 

olive oil, pine nuts. Available cartons of 20 jars of 90 g per 

carton or 16 jars of 180 g. It’ s also possible to buy a single 

tub of 1,5 kg.

La “sarsa de noxe” è la versione genovese di un’antichissima salsa orientale. Un condimento delicato, in 

cui spicca il dolce gusto della noce, che la tradizione ligure lega ai pansoti, piccoli triangoli di sfoglia ripieni 

di erbe aromatiche. Particolarmente cremoso, è un sugo speciale, ideale per le cene più raffi nate.

Ingredienti: noci, grana padano grattugiato, pane grattugiato, olio di semi, pinoli. Disponibili confezioni da 

20 orci da 90 g l’uno o singolo mastello da 1, 5 kg.

The walnuts sauce, “sarsa de noxe” in the Genoese dialect, is the Genoese version of a very ancient 

oriental recipe. Characterized by the sweet fl avor of walnuts, the Ligurian tradition usually connects this 

delicate dressing with the “pansoti’, little triangles of dough with 

a fi lling of aromatic herbs. Particularly creamy, it’s a special sauce, 

great for your most refi ned dinners. Ingredients: walnuts, grated 

grana padano cheese, breadcrumbs, oilseed, pine nuts. Available 

cartons of 20 jars of 90 g or a single tub of 1, 5 kg.

PESTO alla genovese
 genoese pesto

SALSA DI NOCI
 walnuts sauce

PESTO ALLA GENOVESE

Ingredienti: basilico, grana padano grattugiato, olio di semi, burro, pinoli. Disponibili confezioni da 16 vasetti 

da 90 g per scatola o singolo mastello da 1, 5 Kg.

GENOESE PESTO

Ingredients: basil, grated grana padano cheese, oilseed, butter, pine 

nuts. Available cartons of 16 jars of 90 g or a single tub of 1, 5 kg.


